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Andar
per mostre .
di delizie :
autunnali .
tra Ie terre Il Peperone di Zero Branco & uno gel|\/V/| POLENTA | FUNGHI E
del |a Marca Erggigirrﬁgigot?g\zgiﬁsﬂIi%%f:féla produzione del kiwi in provincia La polenta & un prodotto simbolo della] 5 stagione autunnale & davvero pé’

cultura e della gastronomia veneta. (

me noto, € stata per gran parte del

poguerra la base dellsalimentazione

gli strati piu poveri della popolazion
olih Veneto. La polenta & formata da

$@pasto di acqua, farina di granoturg
ae sale, cotta in un paiolo (la tra-
Céizione vuole che sia

Lodiga con i buongustai e con gli amaa-
oti delle sane passeggiate in mezzogal
Hehoschi, dove abbondano i funghi clae
€ rappresentano uno dei prodotti tipf-
HNci della nostra zona, terra generosadli
0 aromi e profumi, uniti al-3
la bellezza dei luoe
-, ghi sia dal punto §

di Treviso si concentra nella zo
pedemontana ed € contraddisti
ta da una colorazione bionda, d
uneassenza del torsolo centrale
da un equilibrato rapporto zucch
ri-acidi che danno al frutto una s4
pidita particolare.

a

NMMARRONI
aeDEL MONFENERA

»-Si tratta di marro-
-ni di elevata qua-
lita, che vengono
raccolti e selezio-

pico di questa varieta € il giallo bri
lante, il sapore risulta dolce e per
sue proprieta risulta molto usato i
cucina nella preparazione di insal
te, risotti 0 in conserva sotteaceto.

le

I VINI DEL MONTELLO
E DEI COLLI ASOLANI

Le stelle di questa Doc, oltre al C
Asolani Prosecco Superiore Docg,
no due vini rossi di storica rinomanz
il Montello e Colli Asolani Rosso Do

Trevigiana:
13 grandi eventi,
da conoscere,

=

h-

i I kiwi & molto utilizzato per guarni- . N I ; ; : L . . . . : .
VIVEre € re dolci di frutta, ma si Epoga be e%a;:j'ig 2;”‘2%2',']2'3[1‘;";2;3‘0‘1@' A&gg‘;gtgff ggwlgfgfggsfizr\éﬁ”& rame) per alme- ... di vista natura- e Covolo Monfumo Resana Nervesa della Battaglia Pieve di Soligo Altivole Tarzo Combai Pederobba Paese Volpago del Montello
ot i ! ' uneora. ittorig Veneto listico che sto-® . . . . ) 3 ) ) . . ) . . L
deQUStare- ggcehﬁonr:i:‘ftfgfﬁ‘ifg’;c'““0 CUtra i 48 e 65 frutti per kg). superiore. et Folling : rico. 442 Sagra del Peperone | 152 Festa del Fagiolo 282 Festa della Mela 72 Festa dea Poenta 33?2 Festa dei Funghi 55° Spiedo Gigante 262 Mostra Micologica 412 Festa della Castagna | 672 Festa dei Marroni 372 Mostra-mercato dei | Festa della Zucca San Martino tra i sapori | 382 Mostra dei vini
:_.imﬁggnq e I-(ijncl:esszt;mte cura eF_agné; par;e gellaérl?og anche iNslegu enti ; Borlotto Nano Levada dall's all'11 settembre «11 | dal 9 al 25 settembre 2011 dal 30 settembre l1e2,8e09, di C;olmaggm-re e delle dal 7 al 30 ottobre 2011 | Marroni del Monfenera d'autunno del Mo_ntello e dei Colli
FAGIOLO BORLOTTO ac? Namnf §- o agﬂo Lapp f;‘g{hcg"‘”&nitaéian?{, Z”S‘ﬁy' anzqgn gaaeeiee \ W\ 2R s dal 4 al 18 settembre 2011 o _ . | al 9 ottobre 2011 15 e 16 ottobre 2011 colline tarzesi _ - da 7 al 30 ottobre 2011 , dal 5 al 13 novembre +11 | Asolani
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Coltivato in una zona ventiata, i tin;ﬁgoscc)iell |?Jzzg)lf°ah;eaﬁgm%2{?/lg -Orl;gme{lgllzor:anf egr;gér_ a S La Pro Loco di Zero Branco & prohtaa Mostra vuole valorizzare la bort&che quest-anno le porte a visitatoento clou il «Palio dea poentaZ dlei, porcini, fingerli e pioppini cucinat| & sempre atteso da moltissimi visi-a Pro Loco di Altivole da il benvenito mento importante per appassionali €a manifestazione si svolge tutti i fizucca quello proposto dalla Pro Lz manifestazione, nata con intentg bre 2011
tura in un clima ideale, rendendo s{i- feneraZ, ai quali & stato riconoscjunet Sauvignon, Cara-""" ad accogliere i visitatori con un proe la freschezza di un legume tipicq & @PPassionati, proponendo tante a8 settembre, che rievoca Ia realta goe-proposti in una miriade di piatti tipi: tatori leappuntamento del 9 ottobfeai visitatori con l-annuale mostra mi4.a Festa della Castagna si apre cor] UpHONgustai, dove si possono degustae settimana di ottobre con animaco di Sernaglia, con tanto di premi@j promuovere i prodoti tipici autup* iIcembre
perflui molti trattamenti chimici. Il to il marchio IGP. menére e Merlot. - gramma ricco di appuntamenti. | questa terra: il Fagiolo Borlotto Nap&Vita € iniziative per tutti i gusti, a cptadina veneta del dopoguerra e che|verlocali aspetta i visitatori della Festacon il tradizionale Spiedo Gigantecologica e un ampio stand gastronofngonvegno sui prodotti tipici della zonal€ oltre ai famosi marroni IGP ancheioni, concerti e spettacoli dedicatPer 12 zucca piti pesante e per il Ifalj della Marca Trevigiana ... in par- .
fagiolo qui prodotto ha caratteristj- : Tutte e sere sara fruibile Ia ricca md-€vada, da assaporare in brodi veftinciare con la Mostra mercato deHe i figuranti vestiti con abbigliamentadei funghi di Nervesa, che prevede aihe tradizionalmente viene messco, dove sar possibile assaggiare {iatale proposito viene allestito nelle fr&olci, marmellate, miele e gelato, {iiai piti e meno giovani, ai bambinileglior pane di zucca fatto in casa. | ticolare il kiwi ... prevede numerp<Uesta mostra, che ha luogo nei lo-
che organolettiche specifiche, versa- MARRONI DI COMBAI stra interprovinciale del peperonel itati, minestroni, pasta e fagioli, in!a mela, € proseguendo con le moxtdell-epoca. che una mostra micologica, la fiera desy| fuoco alle 10.00, per poter essearieta di specialita culinarie legate pidomeniche anche uno stand con spa$® figorosamente a base di marrorfialle famiglie. Non mancheranno le specialita ganiziative collaterali, quali la rievg-call della \éeﬁfh'almar]d: ﬂ' \éOIpﬁ'
SPIEDO tilita deuso e delicatezza di gusto, cpn o dei prodotti orticoli di stagione, saraninsalata, alleuccelletto, naturalmentéléll-artigianato, del collezionismol a non perdere poi le degustazionj i uccelli, I<esposizione canina, la more consumato alle 16.00. periodo autunnale e alla tradizione lpfiservati ai produttori locali. Inoltre il sabato pomeriggio e la dota ristorazione, a cura della Pro LloStronomiche con gnocchi, lasagheazione storica dellsepisodio di S Nasce dalla volonta della Pro Lo-
Le caratteristiche fisi- jihobbistica. stra delleartigianato, nonché i carri g cappellacci di zucca, zucea fritta, paMartino, mostre riguardanti la compi€© di valorizzare i migliori vini delle

Lo spiedo & una

brodo chiaro, molto apprezzato d
consumatori, che lo rende unico.

A La diffusione della coltivazione di di

I"che ed organolettiche

Mela e Kiwi g
arr.Zenone

PROVINCIA

no allestite mostre etnografiche, mi
logiche e delleartigianato locale e n

gccompagnato dagli ottimi vini loca
glelleangolo enoteca.

Non mancheranno spettacoli e intr

piatti a base di polenta, con tanti pr|

hilotti pensati appositamente per qyédedorici delleuva.

Animeranno le altre giornate di fes
la storica gara di tiro alla fune tra |

tpale.
e Nella terza domenica di apertura §

aalla griglia, la cucina propone diver,

Durante la festa, oltre alle specialitMenica ci saranno spettacoli, mu

sica, burattini, rappresentazioni di a

Sico, propone oltre agli squisiti M3
tironi del Monfenera, protagonis

tine e dolci a base di zucca.

nita paesana, e unsesposizione di

aﬁantine del territorio.

i7i o verse varieta di zucca in tutto il tar- . ; i degli Ezzelini : ! ! ‘ . ) ) I - . . .
ﬁ:dg;?r?nio%m; MELA DI MONFUMO fitorio nazionale & dovuta alla nOt"'gz!Z '\sﬂc?rzz)oz(tere?tlaﬁﬂ%rr?te Peéperone DI TREVISO spettacoli musicali, ma senza dimea non perdere anche la passeggiafgnimenti e, naturalmgnte, un ricgcsta festa: il polentino, pqlenta pa'ls_,t'cu.n appuntamento |mmancablle Orgacontrade Trevisan e Conta, il mertao inoltre previsti unsesposizione|dpiatti caratteristici. Importante & an- mgstieri che daranno vita allg *Fdndelleevento, un menu degno di un|ridn appuntamento da non perdergezz' agricoli deepoca. I vini del Monte!lo e dei C;olh Asolqnl
vole adattabilita e rusticita di quest € cucca S BEnf ticare il padrone di casa, che ritroviatra i borghi del Piave il 4 settembre [1§and eno-gastronomico che vede tiata, polenta e baccala... serviti jmizzato dalla Pro Loco, in collaborpiing e la mostra dei prodott tipici Ip-prodotti locali e della pedemontanache leofferta culturale che prevede|uf@stica ViaZ, rallegrando e animanfigtorante con svariate pietanze. | per gli appassionati di questo pfoll tutto sara accompagnato daljo€ngono quindi proposti al pubblico

molte popolazioni.

E altresi indubbio che, nella nosti
zona, abbia messo forti radici e
sia configurato, negli ultimi decenn
come uneautentica specialita gast
nomica che riscuote apprezzame

Le colline sulle quali si coltiva |
amela di Monfumo sono limitate a
Sila zona pedemontana che dal mg
, te Grappa arriva al Piave. Perle s
Ocaratteristiche organolettiche la m
ntla di Monfumo & adatta ad esse

sia da parte della nostra gente, c

di tutta ltalia.

dagli appassionati e dai buongUStTi zione, si caratterizza per la sua fq

gyrattugiata, farinosa alla matural

A orticola.

ndn _Veneto_ questo oryaggio e colti
,d0 in maniera intensiva per un co
lo-SUMO abituale. La zucca si consur]
clessata, al forno, in umido, fritta i
| fettine sottili, in zuppe, creme, min|
r.stre, minestroni, risotti.

0.

R legate all-ambiente ge-

ografico di produzione,
arella pedemontana trevigiana, cl
n-va da Segusino a Cordignano e
ndrova in Combai il suo epicentro.

Nel 2009, la Comunita Europea
Ticonosciuto leIndicazione Geog
fica Protetta a questo straordinar

e

ne

ma tondeggiante ed il colore ross,

prodotto.

Fagiolo Borlotto
Nano Levada

Funghi, Castagne
e Marroni

Polenta e Spiedo

Vini

PROVINCIA
DI PADOVA

PROVINCIA ¢
DIVENEZIA -,

di Callalta

mo presente in numerosi piatti, piz
dolci e nella ormai famosa birra.

Info:

Tel. e Fax 0422 97613
www.prolocozerobranco.it

ydiera campionaria e la mostra di trg
tori deepoca.

Info:

Pro Loco Covolo
Tel. 0423 688232
Cell. 349 3407609

e-mail: prolocozero@libero.it

tmela come protagonista di tanti pi
ti e ricette.

Info:

Pro Loco Monfumo
Tel. 0423 960004
Cell. 329 9473456

ateontenitori ecologici in mater-bi,
materiale derivato dal mais.

Info:

Pro Loco Resana

Tel. e Fax. 0423 719190

e-mail: prolocoresana@virgilio.it
www.prolocoresana.it -
www.sagracastelminio.it

e-mail: prolococovolo@libero.it

Izione con la Federazione Micologi
dei Gruppi Veneti.

Info:
Cell. 340 8138948 ... 3408147629
www.proloconervesa.it

Caali.

Info:

Pro Loco Pieve di Soligo
Tel. 0438 981049

Fax 0438 981049

quali formaggi, miele e olio.

Info:

Pro Loco Altivole

Cell. 335 7026073

340 3742643 - 340 0898508
e-mail: franco.buffa@gmail.com

concorso fotografico, visite guidate|
traverso le colline e i castagni di T|
z0 e lungo la via dei murales.

Info:

Pro Loco Tarzo

Cell. 339 4491470

e-mail: prolocotarzo@gmail.com
www.prolocotarzo.com

ale contrade del paese.

ar-
Info:

Pro Loco Combai

Tel. e Fax 0438 960056
Cell. 347 9544623

e-mail: proloco@combai.it
www.combai.it

Info:

Pro Loco Pederobba

Cell. 320 8968272

e-mail: manuelbresolin@libero.it
info@marronidelmonfenera.it

dotto principe dellsautunno.

Info:

Cell. 335 6039967
Fax 0438 861112
e-mail: confezioni.dueag@tin.it

stand gastronomico, che propo
piatti e prodotti locali, accompagn
ti dai vini Doc del territorio.

Info:

Pro Loco Paese

Tel e Fax 0422 450689
e-mail: segreteria@prolocopaese
www.prolocopaese.it

ri abbinamento ai piatti e prodotti ti-
aPici.
Da scoprire e gustare anche la mo-
stra dei prodotti locali e la mostra dei
prodotti artigianali.

Info:
itPro Loco Volpago del Montello
Tel. 0423 620134 - Fax 0423 621161




