


Andar 
per mostre
di delizie 
autunnali 
tra le terre 
della Marca 
Trevigiana: 
13 grandi eventi, 
da conoscere, 
vivere e 
degustare.

Zero Branco

44ª Sagra del Peperone

dal 26 agosto 
al 5 settembre 2011

La Pro Loco di Zero Branco è pronta 
ad accogliere i visitatori con un pro-
gramma ricco di appuntamenti. 

Tutte le sere sarà fruibile la ricca mo-
stra interprovinciale del peperone e 
dei prodotti orticoli di stagione, saran-
no allestite mostre etnografiche, mico-
logiche e dell•artigianato locale e non, 
spettacoli musicali, ma senza dimen-
ticare il padrone di casa, che ritrovia-
mo presente in numerosi piatti, pizze, 
dolci e nella ormai famosa birra.

PEPERONE 
DI ZERO BRANCO
Il Peperone di Zero Branco è uno dei 
prodotti più conosciuti ed apprezza-
ti del territorio trevigiano. Il colore ti-
pico di questa varietà è il giallo bril-
lante, il sapore risulta dolce e per le 
sue proprietà risulta molto usato in 
cucina nella preparazione di insala-
te, risotti o in conserva sott•aceto.

MELA DI MONFUMO
Le colline sulle quali si coltiva la 
mela di Monfumo sono limitate al-
la zona pedemontana che dal mon-
te Grappa arriva al Piave. Per le sue 
caratteristiche organolettiche la me-
la di Monfumo è adatta ad essere 
grattugiata, farinosa alla matura-
zione, si caratterizza per la sua for-
ma tondeggiante ed il colore rosso.

MARRONI 
DEL MONFENERA
Si tratta di marro-
ni di elevata qua-
lità, che vengono 
raccolti e selezio-
nati in base alla loro pezzatura: in 
media si ottiene una categoria AA 
(tra i 48 e 65 frutti per kg). 

L•impegno e l•incessante cura nel-
la coltivazione del castagno rappre-
sentano una tradizione che ha per-
messo di qualificare come prodotto 
tipico del luogo i •Marroni del Mon-
feneraŽ, ai quali è stato riconosciu-
to il marchio IGP.

I FUNGHI
La stagione autunnale è davvero pro-
diga con i buongustai e con gli aman-
ti delle sane passeggiate in mezzo ai 
boschi, dove abbondano i funghi che 
rappresentano uno dei prodotti tipi-
ci della nostra zona, terra generosa di 

aromi e profumi, uniti al-
la bellezza dei luo-

ghi sia dal punto 
di vista natura-

listico che sto-
rico.

I VINI DEL MONTELLO 
E DEI COLLI ASOLANI
Le stelle di questa Doc, oltre al Colli 
Asolani Prosecco Superiore Docg, so-
no due vini rossi di storica rinomanza: 
il Montello e Colli Asolani Rosso Doc e 
il Montello e Colli Asolani Rosso Vene-
gazzù Doc, previsti anche in versione 
superiore. 

Fanno parte della Doc anche i seguenti 
vini: Bianchetta, Chardonnay, Manzoni 
Bianco, Pinot Bianco e Pi-
not Grigio, Cabernet, Ca-
bernet Franc, Caber-
net Sauvignon, Car-
menère e Merlot.

MARRONI DI COMBAI
Le caratteristiche fisi-
che ed organolettiche 
del •Marrone di Com-
baiŽ sono strettamente 
legate all•ambiente ge-
ografico di produzione, 
nella pedemontana trevigiana, che 
va da Segusino a Cordignano e che 
trova in Combai il suo epicentro. 

Nel 2009, la Comunità Europea ha 
riconosciuto l•Indicazione Geogra-
fica Protetta a questo straordinario 
prodotto. 

KIWI
La produzione del kiwi in provincia 
di Treviso si concentra nella zona 
pedemontana ed è contraddistin-
ta da una colorazione bionda, da 
un•assenza del torsolo centrale e 
da un equilibrato rapporto zucche-
ri-acidi che danno al frutto una sa-
pidità particolare. 

Il kiwi è molto utilizzato per guarni-
re dolci di frutta, ma si sposa bene 
anche mangiato con prosciutto cru-
do e con trota affumicata.

FAGIOLO BORLOTTO 
NANO DI LEVADA
Coltivato in una zona ventilata, ma-
tura in un clima ideale, rendendo su-
perflui molti trattamenti chimici. Il 
fagiolo qui prodotto ha caratteristi-
che organolettiche specifiche, versa-
tilità d•uso e delicatezza di gusto, con 
brodo chiaro, molto apprezzato dai 
consumatori, che lo rende unico.

Info:
Pro Loco Zero Branco
Tel. e Fax 0422 97613
www.prolocozerobranco.it
e-mail: prolocozero@libero.it

Resana

7ª Festa dea Poenta

dal 9 al 25 settembre 2011

La Festa dea Poenta prevede come mo-
mento clou il •Palio dea poentaŽ del 
18 settembre, che rievoca la realtà con-
tadina veneta del dopoguerra e che ve-
de i figuranti vestiti con abbigliamento 
dell•epoca. 

Da non perdere poi le degustazioni di 
piatti a base di polenta, con tanti pro-
dotti pensati appositamente per que-
sta festa: il polentino, polenta pastic-
ciata, polenta e baccalà... serviti in 
contenitori ecologici in mater-bi, un 
materiale derivato dal mais.

Info:
Pro Loco Resana
Tel. e Fax. 0423 719190
e-mail: prolocoresana@virgilio.it 
www.prolocoresana.it - 
www.sagracastelminio.it

Nervesa della Battaglia

33ª Festa dei Funghi

dal 23 al 27 settembre •11

Una varietà di deliziosi funghi chiodi-
ni, porcini, fingerli e pioppini cucinati 
e proposti in una miriade di piatti tipi-
ci locali aspetta i visitatori della Festa 
dei funghi di Nervesa, che prevede an-
che una mostra micologica, la fiera de-
gli uccelli, l•esposizione canina, la mo-
stra dell•artigianato, nonché i carri al-
legorici dell•uva. 

Un appuntamento immancabile orga-
nizzato dalla Pro Loco, in collabora-
zione con la Federazione Micologica 
dei Gruppi Veneti.

Info:
Cell. 340 8138948 … 3408147629
www.proloconervesa.it

Pieve di Soligo 

55° Spiedo Gigante 

dal 30 settembre 
al 9 ottobre 2011

È sempre atteso da moltissimi visi-
tatori l•appuntamento del 9 ottobre 
con il tradizionale Spiedo Gigante, 
che tradizionalmente viene messo 
sul fuoco alle 10.00, per poter esse-
re consumato alle 16.00. 

Animeranno le altre giornate di festa 
la storica gara di tiro alla fune tra le 
contrade Trevisan e Contà, il merca-
tino e la mostra dei prodotti tipici lo-
cali.

Info:
Pro Loco Pieve di Soligo
Tel. 0438 981049
Fax 0438 981049

Monfumo

28ª Festa della Mela

dall'8 all'11 settembre •11

La Festa della Mela a Monfumo apre 
anche quest•anno le porte a visitatori 
e appassionati, proponendo tante at-
tività e iniziative per tutti i gusti, a co-
minciare con la Mostra mercato del-
la mela, e proseguendo con le mostre 
dell•artigianato, del collezionismo e 
hobbistica. 

Non mancheranno spettacoli e intrat-
tenimenti e, naturalmente, un ricco 
stand eno-gastronomico che vede la 
mela come protagonista di tanti piat-
ti e ricette.

Info:
Pro Loco Monfumo
Tel. 0423 960004
Cell. 329 9473456

Covolo

15ª Festa del Fagiolo 
Borlotto Nano Levada

dal 4 al 18 settembre 2011

La Mostra vuole valorizzare la bontà 
e la freschezza di un legume tipico di 
questa terra: il Fagiolo Borlotto Nano 
Levada, da assaporare in brodi vel-
lutati, minestroni, pasta e fagioli, in 
insalata, all•uccelletto, naturalmente 
accompagnato dagli ottimi vini locali 
dell•angolo enoteca. 

Da non perdere anche la passeggiata 
tra i borghi del Piave il 4 settembre, la 
fiera campionaria e la mostra di trat-
tori d•epoca.

Info:
Pro Loco Covolo
Tel. 0423 688232
Cell. 349 3407609
e-mail: prolococovolo@libero.it

Altivole 

26ª Mostra Micologica 

1 e 2, 8 e 9, 
15 e 16 ottobre 2011

La Pro Loco di Altivole dà il benvenuto 
ai visitatori  con l•annuale mostra mi-
cologica e un ampio stand gastronomi-
co, dove sarà possibile assaggiare una 
varietà di specialità culinarie legate al 
periodo autunnale e alla tradizione lo-
cale. 

Nella terza domenica di apertura so-
no inoltre previsti un•esposizione di 
prodotti locali e della pedemontana, 
quali formaggi, miele e olio.

Info:
Pro Loco Altivole
Cell. 335 7026073
340 3742643 - 340 0898508
e-mail: franco.buffa@gmail.com

Tarzo 

41ª Festa della Castagna 
di Colmaggiore e delle 
colline tarzesi 

dall'1 al 16 ottobre 2011

La Festa della Castagna si apre con un 
convegno sui prodotti tipici della zona. 
A tale proposito viene allestito nelle tre 
domeniche anche uno stand con spazi 
riservati ai produttori locali. 

Durante la festa, oltre alle specialità 
alla griglia, la cucina propone diversi 
piatti caratteristici. Importante è an-
che l•offerta culturale che prevede un 
concorso fotografico, visite guidate at-
traverso le colline e i castagni di Tar-
zo e lungo la via dei murales.

Info: 
Pro Loco Tarzo
Cell. 339 4491470
e-mail: prolocotarzo@gmail.com
www.prolocotarzo.com

Combai 

67ª Festa dei Marroni 

dal 7 al 30 ottobre 2011

La Festa dei Marroni è un appunta-
mento importante per appassionati e 
buongustai, dove si possono degusta-
re oltre ai famosi marroni IGP anche 
dolci, marmellate, miele e gelato, tut-
to rigorosamente a base di marroni. 

Inoltre il sabato pomeriggio e la do-
menica ci saranno spettacoli, musi-
ca, burattini, rappresentazioni di arti 
e mestieri che daranno vita alla •Fan-
tastica ViaŽ, rallegrando e animando 
le contrade del paese.

Info: 
Pro Loco Combai
Tel. e Fax 0438 960056
Cell. 347 9544623
e-mail: proloco@combai.it
www.combai.it

Pederobba 

37ª Mostra-mercato dei 
Marroni del Monfenera

da 7 al 30 ottobre 2011

La manifestazione si svolge tutti i fi-
ne settimana di ottobre con anima-
zioni, concerti e spettacoli dedicati 
ai più e meno giovani, ai bambini e 
alle famiglie. 

La ristorazione, a cura della Pro Lo-
co, propone oltre agli squisiti Mar-
roni del Monfenera, protagonisti 
dell•evento, un menù degno di un ri-
storante con svariate pietanze.

Info: 
Pro Loco Pederobba
Cell. 320 8968272
e-mail: manuelbresolin@libero.it
info@marronidelmonfenera.it

Sernaglia della Battaglia

Festa della Zucca 

dal 29 al 31 ottobre 2011

Un weekend tutto all•insegna della 
zucca quello proposto dalla Pro Lo-
co di Sernaglia, con tanto di premio 
per la zucca più pesante e per il mi-
glior pane di zucca fatto in casa. 

Non mancheranno le specialità ga-
stronomiche con gnocchi, lasagne, 
cappellacci di zucca, zucca fritta, pa-
ne e dolci a base di zucca. 

Un appuntamento da non perdere 
per gli appassionati di questo pro-
dotto principe dell•autunno.

Info:
Pro Loco Sernaglia della Battaglia
Cell. 335 6039967
Fax 0438 861112
e-mail: confezioni.dueag@tin.it

Paese 

San Martino tra i sapori 
d'autunno 

dal 5 al 13 novembre •11

La manifestazione, nata con l•intento 
di promuovere i prodotti tipici autun-
nali della Marca Trevigiana … in par-
ticolare il kiwi … prevede numerose 
iniziative collaterali, quali la rievo-
cazione storica dell•episodio di San 
Martino, mostre riguardanti la comu-
nità paesana, e un•esposizione di at-
trezzi agricoli d•epoca. 

Il tutto sarà accompagnato dallo 
stand gastronomico, che proporrà 
piatti e prodotti locali, accompagna-
ti dai vini Doc del territorio.

Info: 
Pro Loco Paese
Tel e Fax 0422 450689
e-mail: segreteria@prolocopaese.it
www.prolocopaese.it

Volpago del Montello 

38ª Mostra dei vini 
del Montello e dei Colli 
Asolani 

dal 17 novembre 
al 4 dicembre 2011

Questa mostra, che ha luogo nei lo-
cali della vecchia filanda di Volpa-
go, nasce dalla volontà della Pro Lo-
co di valorizzare i migliori vini delle 
cantine del territorio. 

I vini del Montello e dei Colli Asolani 
vengono quindi proposti al pubblico 
in abbinamento ai piatti e prodotti ti-
pici. 

Da scoprire e gustare anche la mo-
stra dei prodotti locali e la mostra dei 
prodotti artigianali.

Info: 
Pro Loco Volpago del Montello
Tel. 0423 620134 - Fax 0423 621161

ZUCCA
La diffusione della coltivazione di di-
verse varietà di zucca in tutto il ter-
ritorio nazionale è dovuta alla note-
vole adattabilità e rusticità di questa 
orticola. 

In Veneto questo ortaggio è coltiva-
to in maniera intensiva per un con-
sumo abituale. La zucca si consuma 
lessata, al forno, in umido, fritta in 
fettine sottili, in zuppe, creme, mine-
stre, minestroni, risotti.

POLENTA
La polenta è un prodotto simbolo della 
cultura e della gastronomia veneta. Co-
me noto, è stata per gran parte del do-
poguerra la base dell•alimentazione de-
gli strati più poveri della popolazione 
in Veneto.  La polenta è formata da un 
impasto di acqua, farina di granoturco 
e sale, cotta in un paiolo (la tra-
dizione vuole che sia 
di rame) per alme-
no un•ora. 

SPIEDO
Lo spiedo è una 
tradizione culina-
ria patrimonio di 
molte popolazioni. 

È altresì indubbio che, nella nostra 
zona, abbia messo forti radici e si 
sia configurato, negli ultimi decenni, 
come un•autentica specialità gastro-
nomica che riscuote apprezzamenti 
sia da parte della nostra gente, che 
dagli appassionati e dai buongustai 
di tutta Italia.
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